24 - 25 - 26 Dicembre

Weihnachtsmenu
Christmas Menu

VORSPEISEN
STARTERS

COCKTAIL DI GAMBERI CON MELOGRANO, INDIVIA E RADICCHIO
Garnelen-Cocktail mit Granatapfel, Endivie & Radicchio
Shrimp cocktail with pomegranate, endive & radicchio
30€

BURRATAE TRILOGIA DI DATTERINI
Burrata mit bunten Datterini -Tomaten

Burrata with colorful Datterini tomatoes
29 €

CARPACCIO DI MANZO CON SALSA CIPRIANI E TARTUFO NERO
Rinder-Carpaccio mit Cipriani-Sauce & Schwarzem TrUffel

Beef Carpaccio with Cipriani sauce & black truffles
32€



ZWISCHENGANG
FIRST COURSES

PACCHERI Al GAMBERI E PISTACCHIO
Paccheri mit Garnelen & Pistazien

Paccheri with prawns & pistachios
39€

ORECCHIETTE AL RAGU DI CINGHIALE CON POLVERE DI CAFFE D'ORO
Orecchiette mit Wildschweinragout und goldveredeltem Kaffeepulver

Orecchiette with wild boar ragout & golden coffee powder
41€

TAGLIOLINIAL TARTUFO NERO (6 G)
Tagliolini mit Schwarzem Truffel (6 g)
Tagliolini with black truffles (6 g)

58 €



HAUPTGANG
MAIN COURSES

BRANZINO IN CROSTA DI PATATE
Wolfsbarsch in Kartoffelkruste

Sea Bass in potato crust
55 €

US PRIME RIBEYE CON ERBETTE E OLIO DI PUGLIA (400 G)
US-Ribeye-Steak mit Krdutem und Olivendl aus Apulien (400 g)
US Ribeye Steak with herbs and olive oil from Puglia (400 g)
719€

FILETTO DIMANZO US BLACKANGUS (230 G) CON SALSA AL NEBBIOLO
US-Black-Angus-Rinderfilet (230 g) in Nebbiolo-Sauce
US black Angus beef fillet (230 g) with a Nebbiolo sauce
82 €



DESSERTS

PANETTONE 24 CARATI CON PANNA E FRUTTI DI BOSCO
24-Karat-Panettone mit Obers & Waldbeeren

24-Carat Panettone with cream & forest berries
22 €

DELIZIAAL CAFFE
Kaffee-Delikatesse

Coffee delight
22 €

COPERTO A PERSONA
Gedeck pro Person
Cover charge per person
390¢€

CONTORNI DISPONIBILI SU RICHIESTA
Beilagen auf Wunsch erhaltlich

Side dishes available upon request
8,50 €

SERVIZIO 10% INCLUSO
Service 10% inklusive
Service 10% included



