
Famiglia d’Atri
dal 1820. sette generazioni in gastronomia

Wir sind ein Ort für Familie und Freunde, 
heißen jedoch auch neue Gäste herzlich willkommen. 

We are a place for family and friends, 
but we also warmly welcome new guests. 

Roberto d’Atri & Team

Speisekarte / Menu 



Antipasti 
Vorspeisen 

Starters 

POMODORINI E CIPOLLA
Exklusive Honigtomaten mit süßen Wildzwiebeln aus Tropea. 

Exclusive honey tomatoes with sweet wild onions from Tropea. 
22€ 

CALAMARI FRITTI
Frische frittierte Tintenfischringe. 

Fresh fried squid rings.

25 € 

FINISSIMA DI POLPO
Dünn geschnittenes Oktopus-Carpaccio. 

Thinly sliced octopus carpaccio.

26 € 

COCKTAIL DI GAMBERI
Shrimpscocktail nach art des Hauses. 

House style shrimp cocktail.

29 € 

GEDECK 4,20 € 
Cover 4,20 €

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. 
Please contact our service team if you have any questions about allergens and additives. 



Antipasti 
Vorspeisen 

Starters 

CARPACCIO DI MANZO
Bio-Rinderfilet Carpaccio mit Parmesan und Rucola. 

Carpaccio of organic beef fillet with parmesan and rocket.

26 € 

VITELLO TONNATO
Hauchdünn geschnittener Milchkalbsrücken mit Thunfischcreme. 

Thinly sliced saddle of milk veal with tuna cream.  

26 € 

BURRATA E POMODORINI
Handgezogene Burrata aus Andria mit Honigtomaten. 

Handmade burrata from Andria, with honey tomatoes.  

28 € 

MARE CRUDO IMPERIALE
Rohe Meeresfrüchteplatte mit roten sizilianischen Garnelen, 

Wolfsbarsch-Carpaccio, Gillardeau Austern und Scampis. 
Raw seafood platter with red Sicilian prawns, sea bass carpaccio, 

Gillardeau oysters and scampi.

62 € 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. 
Please contact our service team if you have any questions about allergens and additives. 



ZUPPE 
Suppen 
Soup 

ZUPPA DI POMODORO
Feinste Tomatencremesuppe. 

Finest tomato cream soup. 

13 € 

MINESTRONE
Der Klassiker unter den Gemüsesuppen nach art des Hauses. 

The classic among home-style vegetable soups. 

14 € 

TORTELLINI IN BRODO
Gehaltvolle Suppe mit hausgemachten Mini-Ravioli. 

Rich soup with homemade mini ravioli. 
15 € 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. 
Please contact our service team if you have any questions about allergens and additives. 



Pasta fatta in casa 
Hausgemachte Nudeln 

Homemade Pasta 

FETTUCCINE ALFREDO
Fettuccine mit feiner Käsecreme. 
Fettuccine with fine cheese cream. 

22 € / 16 € 

GNOCCHI ALLA NAPOLETANA
Gnocchi mit Tomatensauce, Mozzarella und Basilikum. 

Gnocchi with honey tomato sauce, mozzarella and basil . 
22 € / 16 € 

RAVIOLI DI RICOTTA E SPINACI, BURRO E SALVIA
Ravioli gefüllt mit Ricotta und Spinat in Butter und Salbei. 

Ravioli filled with ricotta and spinach in butter and sage. 

22 € / 16 € 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. 
Please contact our service team if you have any questions about allergens and additives. 



Pasta fatta in casa 
Hausgemachte Nudeln 

Homemade Pasta 

ORECCHIETTE BOLOGNESE
Orecchiette mit klassischer Sauce Bolognese. 

Orecchiette with classic Bolognese sauce. 

26 € / 19 € 

LINGUINE AI GAMBERONI
Linguine mit ausgelösten Wild-Garnelen im Krustentierfond. 

Linguine with stripped wild prawns in crustacean stock. 

29 € / 22 € 

TAGLIOLINI AL TARTUFO NERO
Tagliolini mit Buttercreme und schwarzem Trüffel (5 G). 

Tagliolini with butter cream and black truffles (5 g). 

39 € / 25 € 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. 
Please contact our service team if you have any questions about allergens and additives. 



Pesce 
Aus dem Meer 

Seafood 

FILETTO DI SCORFANO
Frisches Wildfang-Drachenkopffilet in mediterranem Sud mit 

Tomaten, Oliven und Kapern. 
Fresh wild-caught rockfish in mediterranean brew 

with tomatoes, olives and capers. 
34 € 

(ca. 200 g) 
(approx. 200 g) 

FILETTO DI BRANZINO
Frisches Wildfang-Wolfsbarschfilet im Ofen gebraten. 

Fresh wild-caught sea bass fillet roasted in the oven. 
46 € 

(ca. 200 g) 
(approx. 200 g) 

Wählen Sie Ihre gewünschte Beilage dazu. 
Please select your desired side dish.

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. 
Please contact our service team if you have any questions about allergens and additives. 



Pesce 
Aus dem Meer 

Seafood 

SOGLIOLA ALLA MUGNAIA
Frische Wildfang-Seezunge mit Butter und Zitronencreme. 

Fresh wild caught sole with butter and lemon cream. 

57 € 
(ca. 400 g) 

(approx. 400 g) 

BRANZINO AL SALE
Frischer Wildfang-Wolfsbarsch im Ganzen, serviert in 

brennender Brot- und Salzkruste. Zubereitet nach dem ältesten 
Rezept der Familie d’Atri. 

Fresh whole wild caught sea bass served in a burning bread and salt 
crust. Prepared according to the oldest  recipe of the d'Atri family. 

128 € 
(Der Branzino wiegt roh ca. 1,3 kg) 

(The raw weight of the branzino is about 1,3 kg) 

Wählen Sie Ihre gewünschte Beilage dazu. 
Please select your desired side dish. 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. 
Please contact our service team if you have any questions about allergens and additives. 



Carne 
Fleisch 
Meat 

POLLO ALLA HARRY’S BAR
Bio-Freilandhuhn in feiner Currycreme. 

Organic free-range chicken in a fine curry cream. 

33 € 

SCALOPPINA DI VITELLINO
Rosa Milchkalbsrücken dünn geschnitten 

mit Butter und Zitronencreme. 
Pink saddle of milk veal thinly sliced 

with butter and lemon cream. 

33 € 

US PRIME RIBEYE
US black Angus prime Ribeye Steak  (300 g). 

US Black Angus prime Ribeye Steak (300 g). 

65 € 

Wählen Sie Ihre gewünschte Beilage dazu. 
Please select your desired side dish. 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. 
Please contact our service team if you have any questions about allergens and additives. 



Carne 
Fleisch 
Meat 

FILETTO DI MANZO
Zartes  US Black Angus prime Filet  (200 g). 

Tender US Black Angus prime fillet (200 g). 

65 € 

CHATEAUBRIAND IN CROSTA DI SALE
(Ab 2 Personen) 

Butterweiches Chateaubriand 
(US black angus prime Rinderfilet), 

serviert in unserer brennenden Brot- und Salzkruste. 
Wartezeit: mind. 45 Minuten 

(from two persons) 
Tender Chateaubriand (US Black Angus prime beef fillet), 

served in our burning bread and salt crust. 
Waiting time: at least 45 minutes 

159 € / 500 g 

Wählen Sie Ihre gewünschte Beilage dazu. 
Please select your desired side dish. 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. 
Please contact our service team if you have any questions about allergens and additives. 



Contorni 
Beilagen 

Side dishes 

PATATE AL ROSMARINO
Rosmarinerdäpfel. 
Rosemary potatoes.

5 € 

VERDURE MISTE
Ofen-Gemüse der Saison. 

Seasonal vegetables from the oven.
6 € 

RUCOLA E PARMIGIANO
Rucola mit Parmesan. 

Rocket with parmesan. 
8 € 

PUREE DI PATATE
Erdäpfelpüree. 

Mashed potatoes. 
7 €

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unser Serviceteam. 
Please contact our service team if you have any questions about allergens and additives. 



UNSER BIO-OLIVENÖL AUS APULIEN 
Our organic olive oil from Puglia

Unser Familien-Olivenöl stammt aus Gavigliano, nahe Lesina (FG) 
und wird seit drei Generationen produziert. In unserem 

Olivenhain gedeihen verschiedene Olivensorten wie Peranza, 
Oliarola del Gargano, Leccino und Rotondella. Diese Mischung 

ergibt ein delikates Bio-Olivenöl von intensivem Aroma, passend 
zu den verschiedensten Gerichten. 

Im Il Melograno füllen wir Ihr Gefäß mit dem Olivenöl 
für 45 Euro pro 1Liter ab. 

Oder in unseren 10 Liter Kanistern zu je 400 Euro, 
exklusiv nur bei uns erhältlich. 

Our family olive oil comes from Gavigliano, near Lesina (FG) and has 
been produced for three generations. In our olive grove are different 

varieties of olives such as Peranza, Oliarola del Gargano, Leccino and 
Rotondella. This blend produces a delicate organic olive oil with an 

intense flavor , suitable for a wide variety of dishes. 

At Il Melograno we fill your container with olive oil, 
for 45 Euro per 1 litre. Or in our 10 litre canisters for 400 Euro each, 

exclusively available from us. 

Website: www.datri-companygroup.at 

Instagram: #datri_olio

http://www.datri-companygroup.at


INFORMATION

We are proud to present our cooperation partner: 

In partnership with Ferrari, our restaurant tables are covered in Italian 
calf leather. If you are interested in buying a Ferrari, you can also buy it 

from us. Sales contracts are available.

Please make sure your cell phones are in silent or airplane mode. 

Kitchen: Mon - Sun 13:00 - 23:00

Service: Mon - Sun 13:00 - 24:00

Open daily:

10% Service charge included


